ROKITEN

HOTEL 3 Rssmuﬁmts MINIPIVOVAR

MENU

15. 6. —-19. 6.

PONDELI : Polévka: Kvétdkovd polévka s kapustou

1. 2 ks varené vejce, cocka na kyselo, domdci chléb 85,-
2. 1509 Medailonky z panenky, omacka z hrubozrnné horcice, opékané brambory 120,-
3. 2509 Michany zeleninovy saldt, grilovany hermelin, brusinky, opecend bagetka 145,-
4. 250g Pstruh na bylinkdach, varené brambory s petrzelkou 185,-

UTERY : Polévka: Kureci kaldoun

1. 150g Veprovd jatra na cibulce a kminu, jasminovd ryze 85,-
2. 1ks pecené kureci stehynko, stouchany brambor, mrkvovy saldt 115,-
3. 250g Michany zeleninovy salat, grilovany hermelin, brusinky, opecend bagetka 145,-
4. 2509 Pstruh na bylinkdch, varené brambory s petrZzelkou 185,-

STREDA : Polévka: Brokolicovy krém

1. 250qg Spagety po uhliFsku 85,-
2. 150g Jehnéci cevabcici, mdslovy vareny brambor, horcice, cibule 120,-
3. 250g Michany zeleninovy saldt, grilovany hermelin, brusinky, opecend bagetka 145,-
4. 250g Pstruh na bylinkdch, varené brambory s petrZelkou 185,-

CTVRTEK : Polévka: Hovézi vyvar s masem, zeleninou a nudlemi

1. 3ks kynuté bortivkové knedliky polité mdslem, cukr 85,-
2. 200g Hovézi znojemsky pldtek, jasminovd ryZe 115,-
3. 250g Domdci bramborové noky, houbovd omdcka, parmazadn 165,-
4. 250g Pstruh na bylinkdch, varené brambory s petrZelkou 185,-

PATEK: Polévka: Kulajda

1. 2509 Bramborovy gulds, domdci cibulovy chléb 85,-
2. 150g Veproveé vypecky, spenat, bramborovy knedlik 115,-
3. 2509 Domdci bramborové noky, houbovd omdcka, parmazdn 165,-
4. 250qg Pstruh na bylinkdach, varené brambory s petrzelkou 185,-

Samotnd polévka v teriné 35,- K¢.

Menu servirujeme od 11 do 14 hodin. Na stravenky nevracime. Alergeny Ize vyZadat u obsluhy.
Chcete dostdvat tydenni menu do svého emailu? Zanechte sviij email u obsluhy.

Zmény vyhrazeny!



ROKITEL

HOTEL k3 Rssmunncs MINIPIVOVAR



ROK

HOTEL %3 RESTAUR AR

2.3.-6. 3.

PONDELI : Polévka: Hovézi vyvar s masem a nudlemi

1. 2 ks varené vejce, koprovd omdcka, houskovy knedlik 85,-
2. 3 ks pecené kureci palicky, bramborovd kase, zelny saldt s kfenem 115,-
3. 250qg Tagliatelle Aglio Olio, parmazadn 145,-
4. 2509 Tagliatelle Aglio Olio s krevetami, parmazdn 175,-

UTERY : Polévka: Zelnd s klobdsou

1. 250g Penne po cikdnsku 85,-
2. 150g Veprové ragli na ¢erveném viné, stouchany brambor 115,-
3. 250g Tagliatelle Aglio Olio, parmazdn 145,-
4. 250qg Tagliatelle Aglio Olio s krevetami, parmazadn 175,-

STREDA : Polévka: Francouzskd cibulacka, opeceny toust

1. 150g Kureci na kari, jasminovd ryze 85,-
2. 150g Segedinsky gulds, houskovy knedlik 115,-
3. 250g Tagliatelle Aglio Olio, parmazdn 145,-
4. 250qg Tagliatelle Aglio Olio s krevetami, parmazadn 175,-

CTVRTEK : Polévka: Hrdskovy krém, krutony

1. 1 ks Brambordk s kousky uzeného masa, kysané zeli 85,-
2. 1509 Hovézi platek na kminé, divokad ryze 115,-
3. 250g Michany zeleninovy saldt s kurecimi stripsy 145,-
4. 120g Fish and Chips, hranolky, majonéza, hrdsek 185,-

PATEK : Polévka: Zeleninovd s fapikatym celerem a kokosovym mlékem

1. 3ks Kynuté knedliky s povidly, sypané cukrem a mdkem 85,-
2. 150g Kureci Cordon-Bleu, vareny brambor, tatarka 115,-
3. 2509 Michany zeleninovy saldt s kurecimi stripsy 145,-

4. 120q Fish and Chips, hranolky, majonéza, hrdsek 185,-



ROKITEN
v teriné 35,- KC.

HOTEL 33 RESMURME mnpAeme servirujeme od 11 do 14 hodin. Na stravenky nevracime. Alergeny lIze vyZddat
obsluhy.
Chcete dostdvat tydenni menu do svého emailu? Zanechte svij email u obsluhy.
Zmény vyhrazeny!



