ROKITEN

HOTEL XX RESYAURACE MINIPIVOVAR MENU
10. 2. - 14. 2.

PONDELI : Polévka: Kminovd polévka s vejcem

1. 150g Jatra na slaniné, petrzelkova ryZe 85,-
2. 120g Hermelin v brambordku, kozi rohy 115,-
3. 300g Zeleninova tarhona, gratinovany lilek s mozzarellou 125,-
4.150q Filet z tresky, zeleninovad tarhornia, citronové mdslo 165,-

UTERY : Polévka: Cesnekovy krém s krutony

1. 150g Bramborovy gulas, domdci chléb 85,-
2. 150qg PInény paprikovy lusk, rajska omdcka, houskovy knedlik 115,-
3. 300g Zeleninovad tarhoria, gratinovany lilek s mozzarellou 125,-
4.150g Filet z tresky, zeleninovd tarhona, citronové mdslo 165,-

STREDA : Polévka: Frankfurtskd polévka s pdrkem a bramborem

1. 1509 SmaZeny kvétdk s varenym mdslovym bramborem, nase tatarka 85,-
2. 1 ks Pecené kureci stehynko, stouchany brambor s cibulkou, saldt z Cervené repy 115,-
3. 300g Zeleninovd tarhoria, gratinovany lilek s mozzarellou 125,-
4. 150qg Filet z tresky, zeleninova tarhona, citronové mdslo 165,-

CTVRTEK : Polévka: Hovézi vyvar s nudlemi a zeleninou

1. 250g Zapecené francouzské brambory se zeleninou, zelny saldt 85,-
2. 1509 Hovézi platek na cesneku, jasminova ryZe 115,-
3. 300g Ragu z riznobarevné ¢ocky, sdzené vejce, opeceny toastovy chléb 135,-
4.150q Filirovand veprovad panenka, ragu z riiznobarevné cocky 185,-

PATEK : Polévka: Kvétdkovd

1. 150g Penne s kufecim masem, syrovd omdcka 85,-
2. 1509 SmaZeny holandsky rizek, bramborova kase, kyseld okurka 115,-
3. 300g Ragu z rliznobarevné cocky, sdzené vejce, opeceny toastovy chléb 135,-
4.150q Filirovand veprovd panenka, ragu z riiznobarevné cocky 185,-

Samotnd polévka v teriné 35,- KC.

Menu servirujeme od 11 do 14 hodin. Na stravenky nevracime. Alergeny Ize vyZadat u obsluhy.
Chcete dostdvat tydenni menu do svého emailu? Zanechte sviij email u obsluhy.

Zmény vyhrazeny!



ROKITEN o

HOTEL %KX ResmuaAcs MINIPIVOVAR

10. 2. - 14. 2.

PONDELI : Polévka: Kminovd polévka s vejcem

1. 150g Jatra na slaniné, petrzelkovad ryZe 85,-
2. 120g Hermelin v brambordku, kozi rohy 115,-
3. 300g Zeleninova tarhona, gratinovany lilek s mozzarellou 125,-
4.150g Filet z tresky, zeleninovd tarhona, citronové mdslo 165,-

UTERY : Polévka: Cesnekovy krém s krutony

1. 150g Bramborovy gulds, domdci chléb 85,-
2. 150g PInény paprikovy lusk, rajskd omdcka, houskovy knedlik 115,-
3. 300g Zeleninovad tarhoria, gratinovany lilek s mozzarellou 125,-
4.150g Filet z tresky, zeleninovd tarhona, citronové mdslo 165,-

STREDA : Polévka: Frankfurtskd polévka s pdrkem a bramborem

1. 1509 SmaZeny kvétdk s varenym mdslovym bramborem, nase tatarka 85,-
2. 1 ks Pecené kureci stehynko, stouchany brambor s cibulkou, saldt z cervené repy 115,-
3. 300g Zeleninova tarhona, gratinovany lilek s mozzarellou 125,-
4. 150qg Filet z tresky, zeleninova tarhona, citronové mdslo 165,-

CTVRTEK : Polévka: Hovézi vyvar s nudlemi a zeleninou

1. 250g Zapecené francouzské brambory se zeleninou, zelny saldt 85,-
2. 1509 Hovézi pldatek na Cesneku, jasminova ryZe 115,-
3. 300g Ragu z riiznobarevné cocky, sdzené vejce, opeceny toastovy chléb 135,-
4.150qg Filirovand veprovd panenka, ragu z riiznobarevné cocky 185, -

PATEK : Polévka: Kvétdkovd

1. 150g Penne s kufecim masem, syrovd omdcka 85,-
2. 1509 SmaZeny holandsky rizek, bramborovd kase, kyseld okurka 115,-
3. 300g Ragu z rliznobarevné cocky, sdzené vejce, opeceny toastovy chléb 135,-
4.150q Filirovand veprovd panenka, ragu z riiznobarevné cocky 185,-

Samotnd polévka v teriné 35,- KC.

Menu servirujeme od 11 do 14 hodin. Na stravenky nevracime. Alergeny lze vyZddat u obsluhy.
Chcete dostdvat tydenni menu do svého emailu? Zanechte sviij email u obsluhy.

Zmény vyhrazeny!



