ROKITEN

HOTEL XX RESYAURACE MINIPIVOVAR MENU
18. 11.-22. 11.

PONDELI : Polévka: Bramboracka

1. 1 ks Klobas na grilu, ¢ocka na kyselo, chléb, okurka 85,-
2. 3 ks kureci palicky v BBQ marinadé, Stouchany brambor 115,-
3. 250qg Zeleninovy bulgur s marinovanym tofu 155,-
4. 150g Hovézi Porthaus s videnskym bramborovym saldtem 185,-

UTERY : Polévka: Pérkovd s vejcem

1. 250g Sunkové flicky s uzenym masem, mrkvovy saldt 85,-
2. 150g Veprové vypecky se Spendtem, bramborovy knedlik 115,-
3. 250g Zeleninovy bulgur s marinovanym tofu 155,-
4. 1509 Hovézi Porthaus s videriskym bramborovym saldtem 185,-

STREDA : Polévka: Hovézi vyvar se Sunkovym svitkem

1. 2509 Zemlovka s merurikami 85,-
2. 1509 SmaZeny karbandtek s bramborovou kasi, okurka 115,-
3. 2509 Zeleninovy bulgur s marinovanym tofu 155,-
4. 1509 Hovézi Porthaus s videriskym bramborovym saldtem 185,-

CTVRTEK : Polévka: Brokolicovy krém

1. 1509 Kureci platek na Zampionech s jasminovou ryZi 85,-
2. 150g Hovézi gulds s houskovym knedlikem 115,-
3. 250g Patdtové noky s houbovou omdckou, parmazdn 155,-
4. 150g Zvérinové ragu s bramborovymi noky 185,-

PATEK : Polévka: Cesnecka

1. 150g Penne s kurecim masem a listovym Spendtem 85,-
2. 1509 SmaZend veprovd jdatra, vareny brambor, tatarskd omdcka 115,-
3. 2509 Patdtové noky s houbovou omdckou, parmazdn 155,-
4. 1509 Zvérinové ragu s bramborovymi noky 185,-

Samotnd polévka v teriné 35,- KC.

Menu servirujeme od 11 do 14 hodin. Na stravenky nevracime. Alergeny Ize vyZadat u obsluhy.
Chcete dostdvat tydenni menu do svého emailu? Zanechte sviij email u obsluhy.

Zmény vyhrazeny!
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2. 150g Veprové vypecky se sSpendtem, bramborovy knedlik 115,-
3. 250qg Zeleninovy bulgur s marinovanym tofu 155,-
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