ROKITEN

HOTEL %KX RESYAURACE MINIPIVOVAR

MENU
19.8. - 23.8.

PONDELIJ : Polévka: Bramboracka se smetanou

1. 240qg Coc¢ka na kyselo s grilovanou cigdrou, okurka, chléb 85,-
2. 150g Veprovy vrabec, dusené zeli, houskovy knedlik 110,-
3. 2509 Bramborové noky s lososem a tomatovou pénou 155,-
4. 200g Hovézi ,Ball Tip steak”, ragi z ¢erné ¢ocky, demi glace 185,-

UTERY : Polévka: Krupicovd s vejcem a zeleninou

1. 1509 SmaZeny kvétdk, petrZelkové brambory, nase tatarka 85,-
2. 150g Veprové ragli na zeleniné s Cervenym vinem, jasminovd ryZe 110,-
3. 2509 Bramborové noky s lososem a tomatovou pénou 155,-
4. 200g Hovézi ,Ball Tip steak”, ragl z cerné cocky, demi glace 185,-

STREDA : Polévka: Hrdskovy krém s krutony

1. 130g Pldtek uzeného masa, kfenovd péna, houskovy knedlik 85,-
2. 350g Pecena BBQ veprova Zebirka, Stouchané brambory, kozi rohy 110,-
3. 2509 Bramborové noky s lososem a tomatovou pénou 155,-
4. 200g Hovézi ,Ball Tip steak”, ragt z ¢erné ¢ocky, demi glace 185,-

CTVRTEK : Polévka: Hovézi s kapdnim a zeleninou

1. 150g Sekand pecené, bramborovd kase, rajcatovy saldt 85,-
2. 130g Kureci nudlicky s brokolici na smetané, téstoviny 110,-
3. 250qg Krupavy salat s rajcaty a cervenou repou, mix syrt (mozzarella, kozi syr, gouda),

horci¢ny dresing, bagetka 155,-
4. 300g Pstruh na bylinkdch, grilovand zelenina, citrus 185,-

PATEK : Polévka: Cesnekovd krémovd s chlebovym krutonem

1. 3ks livance z ovesnych vlocek s Zahourem z lesnich plodu, nase slehacka 85,-
2. 100g SmaZeny hermelin s brusinkami, vareny brambor 110,-
3. 2509 Krupavy saldt s rajcaty a ¢ervenou repou, mix syru (mozzarella, kozi syr, gouda),

horcicny dresing, bagetka 155,-
4. 300g Pstruh na bylinkdch, grilovand zelenina, citrus 185,-

Samotnd polévka v teriné 35,- KC.

Menu servirujeme od 11 do 14 hodin. Na stravenky nevracime. Alergeny Ize vyZadat u obsluhy.
Chcete dostdvat tydenni menu do svého emailu? Zanechte sviij email u obsluhy.

Zmény vyhrazeny!
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