ROKITEN

HOTEL %KX RESYAURACE MINIPIVOVAR

MENU
12.8. - 16.8.

PONDELI : Polévka: Kufeci krémovd s masem a pecenou zeleninou

1. 150g Veprové kostky v kapusté, mdslovy brambor 90, -
2. 150g Svickovd na smetané, houskovy knedlik , brusinky 115,-
3. 100g Gratinovany kozi syr na medu, grilovand zelenina, zapecend bagetka 155,-
4. 1509 Zeleninové krupeto s veprovou panenkou a hfibkovym prelivem 185,-

UTERY : Polévka: Brokolicovy krém

1. 150g Veprovd jatra na slaniné, jasminovd ryZe 90,-
2. 150g Pomalu tazena krkovice na kminé, stouchany brambor, rajcatovy salat 115,-
3. 100g Gratinovany kozi syr na medu, grilovand zelenina, zapecenad bagetka 155,-
4. 150g Zeleninové krupeto s veprovou panenkou a hribkovym prelivem 185,-

STREDA : Polévka: Viyvar se zeleninou a celestynskymi nudlemi

1. 150g Cevab¢ici s cibuli, hof¢ici, vafeny mdslovy brambor, petrZelka 90,-
2. 2409 Pecené kureci stehno na rozmarynu, Sunkovd ryZe 115,-
3. 100g Gratinovany kozi syr na medu, grilovand zelenina, zapecend bagetka 155,-
4. 1509 Zeleninové krupeto s veprovou panenkou a hfibkovym prelivem 185,-

CTVRTEK : Polévka: Frankfurtskd

1. 150g Pecend cuketova lodicka, nadivand smési mletého masa s ryZi, zapecend syrem 90,-
2. 150qg Grilovany masovy Spiz, opékany brambor, cesnekovy dip 115,-
3. 100g Gratinovany kozi syr na medu, grilovand zelenina, zapecend bagetka 155,-
4. 1509 Zeleninové krupeto s veprovou panenkou a hfibkovym prelivem 185,-

PATEK : Polévka: Staroceskd cesnecka s bramborem a vejcem, chlebovy kruton
1. 300g Gratinované brambory s uzenym masem a smetanou 90,-
2. 1509 SmaZeny veprovy fizek z krkovice, jarni bramborovy saldt s majonézou 115,-

Samotnd polévka v teriné 35,- KC.

Menu servirujeme od 11 do 14 hodin. Na stravenky nevracime. Alergeny Ize vyZddat u obsluhy.
Chcete dostdvat tydenni menu do svého emailu? Zanechte sviij email u obsluhy.

Zmény vyhrazeny!
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