ROKITEN

HOTEL kX RESYAURACE MINIPIVOVAR MENU
22.7. —26. 7.

PONDELI : Polévka: Brokolicovy krém s krutony

1. 250g Téstovinovy saldt s kurecim masem, americky dresink 90,-
2. 150g Veprovy platek na kminé s jasminovou ryzi, coleslaw z Cerveného zeli s kfenem 110,-
3. 300g Krémoveé rizoto arborio s Cervenou repou a grilovanymi tygrimi krevetami 155,-
4. 170qg Grilovand panenka na rozmarynu, grilovand zelenina, demi glace 185, -

UTERY : Polévka: Kufeci vyvar s masem a nudlemi

1. 220g Rizoto s kufecim masem a zeleninou, sypané syrem 85,-
2. 130g Uzend krkovicka, kfenovad péna, houskovy knedlik 110,-
3. 300g Krémové rizoto arborio s cervenou fepou a grilovanymi tygrimi krevetami 155,-
4. 170g Grilovand panenka na rozmarynu, grilovand zelenina, demi glace 185, -

STREDA : Polévka: Tomatovd s noky

1. 150g Holandsky fizek se syrem, vareny brambor, okurkovy saldt 85,-
2. 1509 Kureci Spiz, hranolky, nase tatarka (kureci prsa, slanina, cibule, paprika) 110,-
3. 300g Krémoveé rizoto arborio s Cervenou repou a grilovanymi tygrimi krevetami 155,-
4. 170qg Grilovand panenka na rozmarynu, grilovand zelenina, demi glace 185, -

CTVRTEK : Polévka: Hovézi vyvar s masem a nudlemi

1. 1509 SmaZené Zampiony, vareny brambor, tatarskd omdcka 85,-
2. 1509 Hovézi gulds s houskovym knedlikem 110,-
3. 2509 Trhany saldt se zeleninou a grilovanymi kousky veprové panenky, bylinkova bagetka 155,-
4. 300g Kachni stehno na medu, dusené zeli, bramborovy knedlik 185,-

PATEK : Polévka: Fazolovd polévka s klobdsou

1. 220g Bramborovy gulds, cerstvy chléb 85,-
2. 100g SmaZeny hermelin, hranolky, nase tatarka 110,-
3. 2509 Trhany saldt se zeleninou a grilovanymi kousky veprové panenky, bylinkovd bagetka 155,-
4. 300g Kachni stehno na medu, dusené zeli, bramborovy knedlik 185,-

Samotnd polévka v teriné 35,- KC.

Menu servirujeme od 11 do 14 hodin. Na stravenky nevracime. Alergeny Ize vyZddat u obsluhy.
Chcete dostdvat tydenni menu do svého emailu? Zanechte sviij email u obsluhy.

Zmény vyhrazeny!
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MENU
22.7. -26.7.

PONDELI : Polévka: Brokolicovy krém s krutony

1. 2509 Téstovinovy saldt s kurecim masem, americky dresink 90,-
2. 150g Veprovy platek na kminé s jasminovou ryzi, coleslaw z Cerveného zeli s kfenem 110,-
3. 300g Krémoveé rizoto arborio s Cervenou repou a grilovanymi tygrimi krevetami 155,-
4. 170g Grilovand panenka na rozmarynu, grilovand zelenina, demi glace 185, -

UTERY : Polévka: Kufeci vyvar s masem a nudlemi

1. 220g Rizoto s kufecim masem a zeleninou, sypané syrem 85,-
2. 130g Uzend krkovicka, kfenovad péna, houskovy knedlik 110,-
3. 300g Krémové rizoto arborio s cervenou fepou a grilovanymi tygrimi krevetami 155,-
4. 170g Grilovand panenka na rozmarynu, grilovand zelenina, demi glace 185, -

STREDA : Polévka: Tomatovd s noky

1. 150g Holandsky fizek se syrem, vareny brambor, okurkovy salat 85,-
2. 1509 Kureci Spiz, hranolky, nase tatarka (kureci prsa, slanina, cibule, paprika) 110,-
3. 300g Krémoveé rizoto arborio s Cervenou repou a grilovanymi tygrimi krevetami 155,-
4. 1709 Grilovand panenka na rozmarynu, grilovand zelenina, demi glace 185, -

CTVRTEK : Polévka: Hovézi vyvar s masem a nudlemi

1. 1509 SmaZené Zampiony, vareny brambor, tatarskd omdcka 85,-
2. 1509 Hovézi gulds s houskovym knedlikem 110,-
3. 2509 Trhany saldt se zeleninou a grilovanymi kousky veprové panenky, bylinkova bagetka 155,-
4. 300g Kachni stehno na medu, dusené zeli, bramborovy knedlik 185,-

PATEK : Polévka: Fazolovd polévka s klobdsou

1. 220g Bramborovy gulds, cerstvy chléb 85,-
2. 100g SmaZeny hermelin, hranolky, nase tatarka 110,-
3. 2509 Trhany saldt se zeleninou a grilovanymi kousky veprové panenky, bylinkovd bagetka 155,-
4. 300g Kachni stehno na medu, dusené zeli, bramborovy knedlik 185,-

Samotnd polévka v teriné 35,- KC.

Menu servirujeme od 11 do 14 hodin. Na stravenky nevracime. Alergeny Ize vyZddat u obsluhy.
Chcete dostdvat tydenni menu do svého emailu? Zanechte sviij email u obsluhy.

Zmény vyhrazeny!
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