ROKITEN MENU

HOTEL XX RESYAURACE MINIPIVOVAR
4.2.-10. 2.

PONDELI : Polévka: Bramboracka
1. 2ks sazené vejce, ¢ocka na kyselo, okurka, chléb, cibulové krouZky 85,-
2. 130g Kureci steak gratinovany mozzarellou a omdckou ze susenych rajcat, bramborovo-

kvétdkové pyré 115,-
3. % Pecend kachni Ctvrtka na majordnce, kapustové zeli, Cervené zeli s rakytnikem,

bramborovy knedlik 145,-
4. 250g Téstoviny cannelloni pInéné cuketou, hermelinem a beSamelem, paZitkovy dip 155,-
5. 1509 Steak z klokana s hribkovou omdckou a bramborovym fonddnem s cheddarem (TIP) 185,-

UTERY : Polévka: Cesnekovd krémovd s bramborovou sldmou

1. 1ks Kureci stehno na paprice, houskovy knedlik 85,-
2. 150g Pecené kare, Zampionové ragu s cibulkou a petrZzelkou, mackany majorankovy brambor 115,-
3. Y Pecend kachni Ctvrtka na majordnce, kapustové zeli, Cervené zeli s rakytnikem,

bramborovy knedlik (TIP) 145,-
4. 250g Téstoviny cannelloni pInéné cuketou, hermelinem a beSamelem, paZitkovy dip 155,-
5. 1509 Steak z klokana s hribkovou omdckou a bramborovym fonddnem s cheddarem 185,-

STREDA : Polévka: Hovézi vyvar s nudlemi

1. 1509 Nami zauzené maso z kominu, bramborovad kase, rajcatovy salat 85,-
2. 130g Zvérinovy gulds se svestkami, spekovy knedlik (TIP) 125,-
3. % Pecend kachni Ctvrtka na majordnce, kapustové zeli, Cervené zeli s rakytnikem,

bramborovy knedlik 145,-
4. 2509 Téstoviny cannelloni plnéné cuketou, hermelinem a besamelem, paZitkovy dip 155,-
5. 1509 Steak z klokana s hribkovou omdckou a bramborovym fonddnem s cheddarem 185,-

CTVRTEK : Polévka: Bild fazolovd s uzenym

1. 200g Ledvinky na slaniné, ryze 85,-
2. 1509 Kruti vypecky, kedlubnové zeli, vareny brambor 95,-
3. 250g Jahlové rizoto s ratatouille zeleninou, grilovanym chrestem a zastfenym vajickem 155,-
4. 250q Filatko z morské Stiky na limetkdch, jahlové rizoto s ratatouille zeleninou a grilovanym
chrestem(TIP) 165,-
5. 2509 Marinované jehnéci kolinko v rozmarynu na listovém spendtu se smetanou a ¢esnekem,
karotkové pyré 195,-

PATEK : Polévka: Pérkovd s bramborem

1. 250g Halusky s restovanym zelim, anglickou slaninou a nokem zakysané smetany 85,-
2. 1509 Kureci Cordon Bleu s goudou a praZskou sunkou, cuketovad kase, wasabi majonéza 120,-
3. 250qg Jahlové rizoto s ratatouille zeleninou, grilovanym chfestem a zastfenym vajickem 155,-
4. 250q Filatko z morské Stiky na limetkdch, jahlové rizoto s ratatouille zeleninou a grilovanym
chrestem 165,-
5. 2509 Marinované jehnéci kolinko v rozmarynu na listovém spendtu se smetanou a ¢esnekem,
karotkové pyré (TIP) 195,-

Samotnd polévka v teriné 35,- KC.
Menu servirujeme od 11 do 14 hodin. Na stravenky nevracime. Alergeny Ize vyZadat u obsluhy.
Chcete dostdvat tydenni menu do svého emailu? Zanechte sviij email u obsluhy.



ROKITEN MENU

HOTEL kX RESYAURACE MINIPIVOVAR 4. 2. — 10. 2.

PONDELI : Polévka: Bramboracka
1. 2ks sazené vejce, cocka na kyselo, okurka, chléb, cibulové krouzky 85,-
2. 130g Kureci steak gratinovany mozzarellou a omdckou ze susenych rajcat, bramborovo-

kvétdkové pyré 115,-
3. % Pecend kachni ¢tvrtka na majordnce, kapustové zeli, Cervené zeli s rakytnikem,

bramborovy knedlik 145,-
4. 250g Téstoviny cannelloni pInéné cuketou, hermelinem a besamelem, paZitkovy dip 155,-
5. 1509 Steak z klokana s hribkovou omdckou a bramborovym fonddnem s cheddarem (TIP) 185,-

UTERY : Polévka: Cesnekovd krémovd s bramborovou sldmou

1. 1ks Kureci stehno na paprice, houskovy knedlik 85,-
2. 150g Pecené kare, Zampionové ragu s cibulkou a petrZelkou, mackany majordnkovy brambor 115,-
3. % Pecend kachni Ctvrtka na majordnce, kapustové zeli, Cervené zeli s rakytnikem,

bramborovy knedlik (TIP) 145,-
4. 250g Téstoviny cannelloni plnéné cuketou, hermelinem a beSamelem, paZitkovy dip 155,-
5. 150qg Steak z klokana s hfibkovou omdckou a bramborovym fonddnem s cheddarem 185,-

STREDA : Polévka: Hovézi vyvar s nudlemi

1. 1509 Nami zauzené maso z kominu, bramborovd kase, rajcatovy saldt 85,-
2. 130g Zvérinovy gulds se svestkami, spekovy knedlik (TIP) 125,-
3. % Pecend kachni ¢tvrtka na majordnce, kapustové zeli, Cervené zeli s rakytnikem,

bramborovy knedlik 145,-
4. 250g Téstoviny cannelloni plnéné cuketou, hermelinem a beSamelem, paZitkovy dip 155,-
5. 150qg Steak z klokana s hfibkovou omdckou a bramborovym fonddnem s cheddarem 185,-

CTVRTEK : Polévka: Bild fazolovd s uzenym

1. 200g Ledvinky na slaniné, ryZe 85,-
2. 150q Kruti vypecky, kedlubnové zeli, vareny brambor 95, -
3. 250qg Jahlové rizoto s ratatouille zeleninou, grilovanym chrestem a zastfenym vajickem 155,-
4. 2509 Filatko z morské stiky na limetkdch, jahlové rizoto s ratatouille zeleninou a grilovanym
chrestem(TIP) 165,-
5. 2509 Marinované jehnéci kolinko v rozmarynu na listovém spendtu se smetanou a esnekem,
karotkové pyré 195,-

PATEK : Polévka: Pérkovd s bramborem

1. 250g Halusky s restovanym zelim, anglickou slaninou a nokem zakysané smetany 85,-
2. 1509 Kureci Cordon Bleu s goudou a praZskou sunkou, cuketovd kase, wasabi majonéza 120,-
3. 250qg Jahlové rizoto s ratatouille zeleninou, grilovanym chfestem a zastfenym vajickem 155,-
4. 2509 Filatko z morské stiky na limetkdch, jahlové rizoto s ratatouille zeleninou a grilovanym
chrestem 165,-
5. 250g Marinované jehnéci kolinko v rozmarynu na listovém Spendtu se smetanou a cesnekem,
karotkové pyré(TIP) 195,-

Samotnd polévka v teriné 35,- KC.
Menu servirujeme od 11 do 14 hodin. Na stravenky nevracime. Alergeny Ize vyZadat u obsluhy.
Chcete dostdvat tydenni menu do svého emailu? Zanechte sviij email u obsluhy.



