ROKITEN

HOTEL XXk RESYAURACE MINIPIVOVAR MENU
3.12.-7.12.

PONDELI : Polévka: Frankfurtskd

1. 200g Zabijackovy gulds s majordnkou a cibulkou, chléb 85,-
2. 200g Smazeny kvétdk, petrZzelkovy brambor, nase tatarka 95, -
3. 250g Krémové houbové rizoto, parmazdnovy chips, rukola (TIP) 145,-
4. 300g Veprovd kotleta na kosti s fazolovymi lusky a anglickou slaninou,

bramborové krokety 175,-

UTERY : Polévka: Pérkovd s krutony a kokosovym mlékem

1. 250g Uhlirské spagety s anglickou slaninou a smetanou, petrZelka 85,-
2. 1509 Kureci satay na restované paprice, smaZend ryZe (asijské raznici) (TIP) 115,-
3. 250g Krémoveé houbové rizoto, parmazdanovy chips, rukola 145,-
4. 300g Veprova kotleta na kosti s fazolovymi lusky a anglickou slaninou,

bramborové krokety 175,-

STREDA : Polévka: Tureckd z ¢ervené cocky a Fapikatého celeru (TIP)

1. 180g Karbandtek, Spekové zeli, petrzelkovy brambor 85,-
2. 200g Grilovana krkovice, celerovy chips, Stouchany brambor, cesnekovy dip 125,-
3. 250g Krémové houbové rizoto, parmazanovy chips, rukola 145 ,-
4. 300g Veprovad kotleta na kosti s fazolovymi lusky a anglickou slaninou,

bramborové krokety 175,-

CTVRTEK : Polévka: Hovézi vyvar se zeleninou a nudlemi

1. 250g Sunkofleky s uzenym masem, gratinované cheddarem, kyselé okurky 85,-
2. 150g Hovézi znojemska pecené, jasminova ryZe, okurkovy relish 110,-
3. 150g Zvérinové ragu s rakytnikem a portskym vinem, pyré z ¢erného korene (TIP) 155,-
4. 170g Spalek z vepfové panenky s barevnou ¢ockou a praZenymi pistdciemi, pancetta,

demi glace 185,-

PATEK : Polévka: Brokolicovy krém

1. 250g Bryndzové halusky se smaZenou cibulkou 85,-
2. 120g Smazenda Stika s bramborovym saldtem 115,-
3. 150g zZvérinové ragu s rakytnikem a portskym vinem, pyré z cerného korene 155,-
4. 170g Spalek z vepfové panenky s barevnou ¢ockou a praZenymi pistdciemi, pancetta,

demi glace (TIP) 185,-

Samotna polévka v teriné 35,- K¢.

Menu servirujeme od 11 do 14 hodin. Na stravenky nevracime. Alergeny lze vyzadat u obsluhy.
Chcete dostavat tydenni menu do svého emailu? Zanechte sv(j email u obsluhy.

Lze objednat také na nasem facebooku, na telefonnim Cisle 605 248 935 nebo emailu info@rokiten.cz
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3.12.-7.12.

PONDELI : Polévka: Frankfurtskd

1. 200g Zabijackovy gulds s majordnkou a cibulkou, chléb 85,-
2. 200g Smazeny kvétak, petrZzelkovy brambor, nase tatarka 95, -
3. 250g Krémové houbové rizoto, parmazdnovy chips, rukola (TIP) 145,-
4. 300g Veprovad kotleta na kosti s fazolovymi lusky a anglickou slaninou,

bramborové krokety 175,-

UTERY : Polévka: Pérkovd s krutony a kokosovym mlékem

1. 250g Uhlirské spagety s anglickou slaninou a smetanou, petrZelka 85,-
2. 1509 Kureci satay na restované paprice, smazZend ryZe (asijské raznici) (TIP) 115,-
3. 250g Krémoveé houbové rizoto, parmazdanovy chips, rukola 145,-
4. 300g Veprova kotleta na kosti s fazolovymi lusky a anglickou slaninou,

bramborové krokety 175,-

STREDA : Polévka: Tureckd z ¢ervené cocky a Fapikatého celeru (TIP)

1. 180g Karbandtek, Spekové zeli, petrzelkovy brambor 85,-
2. 200g Grilovana krkovice, celerovy chips, stouchany brambor, cesnekovy dip 125,-
3. 250g Krémoveé houbové rizoto, parmazanovy chips, rukola 145 ,-
4. 300g Veprova kotleta na kosti s fazolovymi lusky a anglickou slaninou,

bramborové krokety 175,-

CTVRTEK : Polévka: Hovézi vyvar se zeleninou a nudlemi

1. 250g Sunkofleky s uzenym masem, gratinované cheddarem, kyselé okurky 85,-
2. 150g Hovézi znojemska pecené, jasminova ryZe, okurkovy relish 110,-
3. 150g zZvérinové ragu s rakytnikem a portskym vinem, pyré z ¢erného korene (TIP) 155,-
4. 170g Spalek z vepfové panenky s barevnou cockou a praZenymi pistdciemi, pancetta,

demi glace 185,-

PATEK : Polévka: Brokolicovy krém

1. 250g Bryndzové halusky se smaZenou cibulkou 85,-
2. 120g Smazena Stika s bramborovym saldtem 115,-
3. 150g zZvérinové ragu s rakytnikem a portskym vinem, pyré z ¢erného korene 155,-
4. 170g Spalek z vepfové panenky s barevnou cockou a praZenymi pistdciemi, pancetta,

demi glace (TIP) 185,-

Samotna polévka v teriné 35,- K¢.

Menu servirujeme od 11 do 14 hodin. Na stravenky nevracime. Alergeny lze vyzadat u obsluhy.
Chcete dostavat tydenni menu do svého emailu? Zanechte sv(j email u obsluhy.

Lze objednat také na nasem facebooku, na telefonnim Cisle 605 248 935 nebo emailu info@rokiten.cz
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