ROKITEN

HOTEL %KX ResmuaAcs MINIPIVOVAR

MENU
27. 12. - 28. 12.

CTVRTEK : Polévka: Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky, zeleninou a nudlemi

1. 150g Kruti steak v bylinkovém pestu, zeleninové hranolky, bazalkovd majonéza 110,-
2. 120g Medailonky z veprové panenky se slaninou a syreCkem, hranolky 150,-
3. 250qg Linguine Aglio Olio s petrZelkou a hoblinkami parmazdnu 120,-

PATEK : Polévka: Brokolicové cappuccino

1. 180g Kureci roldda se spendtem, Stouchany brambor, zeleninovy saldt 110,-
2. 200g Hovézi steak se Svestkovou omackou, bramborové dukdty 175,-
3. 250q Linguine Aglio Olio s petrZelkou a hoblinkami parmazadnu 120,-

Samotnd polévka v teriné 35,- KC.

Menu servirujeme od 11 do 14 hodin. Na stravenky nevracime. Alergeny Ize vyZadat u obsluhy.
Chcete dostdvat tydenni menu do svého emailu? Zanechte sviij email u obsluhy.

Lze objednat také na nasem facebooku, na telefonnim c¢isle 605 248 935 nebo emailu info@rokiten.cz
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ROKITEN

HOTEL Xk RESYAURACE MINIPIVOVAR MENU
17. 12.-21. 12.

PONDELI : Polévka: Chalupdfskd bramboracka s uzenym masem

1. 200g Grilované koleno, kfen, horcice, cibule, feferonka, okurka, chléb 85,-
2. 1 ks Krali¢i stehno v sous-vide na smetané, bramborové nocky (TIP) 115,-
3. 2509 Pappardelle s kurecim masem, smetanou, baby Spendtem, parmazdnové hoblinky 165,-
4. 250g Pappardelle se Zampiony, smetanou, baby Spendtem, parmazdnové hoblinky 155,-
5. 200g Tundk na cerném sezamu, pecené brambory s omdckou beurre blanc 195,-

UTERY : Polévka: Drstkovd
1. 150g Kruati vypecky, spendt, bramborovy knedlik se smaZenou cibulkou a petrZelkou (TIP) 85, -

2. 120g Hovézi tokarn s redukci z Cerveného vina, basmati ryZe 105,-
3. 250g Pappardelle s kurecim masem, smetanou, baby spendtem, parmazdnové hoblinky 165,-
4. 250g Pappardelle se Zampiony, smetanou, baby spendtem, parmazdnové hoblinky 155,-
5. 200g Tundk na ¢erném sezamu, pecené brambory s omdckou beurre blanc 195,-

STREDA : Polévka: Kukufi¢ny krém se zdzvorem a kokosovym mlékem

1. 2 ks Vejce s koprovou pénou, vareny brambor 85,-

2. 180g Veprovd kapsa s tvarizkem a Sunkou, Stouchany brambor s majordnkou (TIP) 115,-
3. 250g Pappardelle s kurecim masem, smetanou, baby Spendtem, parmazdnové hoblinky 165,-
4. 250g Pappardelle se Zampiony, smetanou, baby Spendtem, parmazdnové hoblinky 155,-
5. 200g Tundk na cerném sezamu, pecené brambory s omdckou beurre blanc 195,-

CTVRTEK : Polévka: BaZanti vyvar s masem a zeleninou, téstoviny

1. 250qg Boloriské spagety s rapikatym celerem, parmezdn 85,-
2. 180g Kureci supreme plnéné susenymi rajcaty, balkdnskym syrem, dyriové pyré(TIP) 125,-
3. 2509 Bramborové gnocchi s gorgonzolou, tyrolskym Spekem, rukola 165,-
4. 250g Bramborové gnocchi Quattro Formaggi, rukola 165,-
5. 130g Mufloni hrbet na rizZickové kapusté, chutney z rakytniku, mandlové krokety 195,-

PATEK : Polévka: Kvétdkovd na muskdtu

1. 300g Hrachova kase, pecend klobdsa, okurka, restovand cibulka, chléb 85,-
2. 150q Krati fizecky v tésticku, bramborovd kase, okurkovy saldt se zakysanou smetanou 120,-
3. 2509 Bramborové gnocchi s gorgonzolou, tyrolskym spekem, rukola 165,-
4. 250g Bramborové gnocchi Quattro Formaggi, rukola 165,-
5. 130g Mufloni hibet na riZickové kapusté, chutney z rakytniku, mandlové krokety 195,-

Samotnd polévka v teriné 35,- KC.

Menu servirujeme od 11 do 14 hodin. Na stravenky nevracime. Alergeny lze vyZddat u obsluhy.
Chcete dostdvat tydenni menu do svého emailu? Zanechte sviij email u obsluhy.

Lze objednat také na nasem facebooku, na telefonnim &isle 605 248 935 nebo emailu info@rokiten.cz
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